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RIGI Das tont rekordverddchtig:
Drei Monate nach dem Kauf und
einen Monat nach dem Um-
bau-Beginn hat das Restaurant
«BdrgGnuss» auf Rigi-Staffel am
vergangenen Wochenende den
Betrieb wieder aufgenommen.

Die Restaurant-Eréfinung ist nicht nur
ein gastronomisch-kulinarisches Ereig-
nis, sic i1st auch ein unternchmerisches
Zeichen. Die Rigi Bahnen AG will sich
vom reinen Bahnbetrieb zum integralen
Tourismusunternchmen entwickeln.
Diesem strategischen Ziel dient unter
anderem das verstirkte Engagement
im Gastro-Bereich. Das war auch der
Grund, weshalb die Rigi Bahnen im
Mirz das alte Restaurant «Rigis Berg-
genuss» im Stockwerkeigentum kauften.
Damit erweitert sich das Gastro-Porte-
feuille neben Bahnhdfli und Eventzelt

auf drei Betriebe.

Hotel-Konzept funktionierte nicht

Eine Zierde am Berg war das Berggenuss
in den letzten Jahren nicht. Im November
2011 schloss der Betrieb. Es war nicht nur
der Saisonschluss im Haus an hervorra-
gender Lage auf Rigi Staffel. Die Tiiren
gingen nicht mehr auf. Das Konzept des
damaligen Eigentiimers — er wollte das
Restaurant zum Hotel erweitern — kam
nicht in Gang. Als der Betrieb zum Ver-
kauf stand, griffen die Rigi Bahnen zu.

Herausragende Lage

Als «BirgGnuss» soll das Restaurant
jetzt zu einer Perle fiir die «Konigin
der Berge» werden. Der Augenschein

AKTUELL

Das Team des Restaurant «BargGnuss» begrisste die Gaste zur Eréffnung.

am Eroffinungswochenende zeigt, dass
der Betrieb das Potential dazu hat. Da
ist einmal die exzellente Lage zwischen
den beiden Bahnen von Vitznau und von
Arth-Goldau aus. Sie ermdéglicht eine
Aussicht sowohl ins schweizerische Mit-
telland wie auch in die Zentralschweizer
Bergwelt. Da ist zum andern und vor
allem der neue innenarchitektonische
Auftritt und das kulinarische Angebot
der BirgGnuss.

Stimmiger Dreiklang

Aus dem einst kiihl-kahlen Restaurant
hat Simone Emmenegger von der «par-
tout Hotel& Gastro Consulting» ein ge-
miitliches und stilvolles Lokal mit iiber-
schaubaren Riumen gemacht. Viel Holz
als Deko-Element gibt den Riumen Wiir-
me ohne bemiiht rustikal zu wirken. Eine
echte Bereicherung sind die Bilder aus
alten und jingeren Rigi-Tagen, die den
Besuch im BirgGnuss auch zu einem
kulturhistorischen Genuss machen. Das

kulinarische Angebot charakterisierte

Text & Bilder Hanns Fuchs

Die Gastro Expertin Simone Emmenegger erklart Rigi
Anzeiger-Verleger Roland Gerber ihr Gestaltungskon-
zept fir den BérgGnuss.

Othmar Buob, Leiter Gastronomie der
Rigi Bahnen, als «klein, kompakt und
abwechslungsreich» mit grisstenteils re-
gionalen Produkten.

onigin der Berge
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Kiichenchef Stefan Arnold gab den Eroffnungsgdsten eine

Probe seines Konnens.
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Rigi Bahnen Direktor Peter Pfenniger, Mischa Hasler, Alexan-
der-Gerbi-Hotelier aus Weggis, und Roger Joss, Leiter Verkauf

und Marketing der Rigi Bahnen, im zu neuem Leben erweckten
Restaurant auf Rigi Staffel.

Der Dreiklang von Lage, Interieur und
Karte macht das zu neuem Leben er-
weckte Lokal auf Rigi Staffel zu einem
echten Berg-Genuss.

Offnungszeiten:

Juni: Mittwoch bis Sonntag, 9-17 Ubhr,
Juli und August: tdglich. 120 Pldtze im
Restaurant, 120 Plitze auf der Terrasse.



